it

Masa tradicional sin relleno 12.000
Masa de Avena sinrelleno 15.000

ADICIONALES PARA RELLENO

BASES:

2 Leche condensada, Cobertura de chocolate

o frutilla. 2.000
2 Mermelada light de guayaba, Dulce de

leche, Dulce de guayaba en pan. 5.000
2 Miel de abeja, Queso Muzzarella 6.000
2 Nutella 17.000

TOPPINGS: FRUTAS:
S Semilla de chia, Canela 1.000 = Banana 3.000

2 Manzana, Mango 4.000

2 Chocolate negro 2.000 S

2 Granola, Coco rallado 3.000 va HL
2 Frutilla, Durazno,

2 Chantilly 4.000 Kiwi 8.000

2 Helado 5.000 :

2 Acai tradicional 5.000

2 Agai Zero, Fruta del
Dragén, Copoazu,
Graviola 7.000




Té 5.000
Cocido negro 6.000
Cocido con leche 7.000
Espresso 8.000
Espresso largo  8.000
Espresso largo

cortado 9.000
Espresso doble  9.000
Espresso doble

cortado 9.000
Café con leche 10.000
Capuccino 14.000
Chocolate 14.000
Tostada 3.000

Agregados para la tostada:
2 Mermelada light de

guayaba. 2.000
2 Dulcedeleche. 2.000
2 Dulce de guayaba

enpan. 2.000
< QuesoMuzzarella.  3.000
< Mieldeabeja. 4,000

< Nutella. 10.000

g BISCOCHERIA

CAFETERIA
T, 5000
hipa Fit
(EbalsEdae Ta[IJioca) 8[][][]

Mbejo Tradicional 10.000
Mbeju Fit
(a base de Tapioca)
Medlal{ma Fit
sin relleno

(Integral con estevia)

Medialuna Fit

(Integral con estevia) con
mermelada light de guayaba
o dulce de leche

Medialuna Fit

(Integral con estevia) con
jamén y queso

Pastafrola Fit

(Integral y avena con
estevia) con mermelada
light de guayaba

Brownie Fit
(A base de avena, estevia,
almendras)

Brownie Fit

(A base de avena, estevia,
almendras) con helado

12.000

8.000

10.000

14.000

12.000

14.000

19.000
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